BAKER&BAKER

dedicated to delight
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Qu'est-ce qui est incontournable sur chaque table de brunch,
lors de chaque petit-déjeuner spécial ou comme en-cas sur le
pouce ? Les viennoiseries de BAKER & BAKER ! Des croissants
et des petits pains au chocolat parfaitement feuilletés,
croustillants a l'extérieur, délicieusement moelleux a l'intérieur
etavec le godt délicieux du vrai beurre. Des brioches au raisin,
aux éclats de chocolat ou délicieusement fourrées aux fruits.
Ces classiques et de nombreuses autres viennoiseries ont été
spécialement créés pour les professionnels exigeants.

Vous trouverez chez nous des viennoiseries a la fois levées et
non levées. Mais quel que soit votre choix, vous profitez
toujours de la méme fraicheur irréprochable dont vos clients
raffolent. Il suffit de les décongeler ou de les laisser lever, de
les cuire et le tour est joué ! Délicieusement pratique.
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Nos délicieuses

noiseries

Croustillantes a I'extérieur, moelleuses a

I'intérieur et toujours riches en saveur.

Personne ne peut résister a ces viennoiseries.

Il suffit de les cuire et de les servir pour en

faire profiter vos clients. C'est aussi simple
_queca!

poids par piece

nombre de pieces

poids par boite

temps de décongélation

température de cuisson

temps de cuisson
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temps de pousse

Y Black Label®
é Non levées.........10

Non levées.........20

BL Croissant Cru

BL Croissant praliné

BL Suisse ronde

BL Suisse longue

BL Petit Pain au Chocolat

Levées.....14

Molco Croissant droit, beurre

Molco Mini Croissant beurre

Molco Petit Pain au Chocolat beurre
Molco Couque danoise aux incl. sirop
Molco Rouleau a la Cannelle

Molco Mini Rouleau a la Cannelle
Molco Pain a la cannelle

Molco Assortiment Mini Viennoiserie,
beurre -
Molco Couque Suisse rondee, beurre
Waldkorn® Classic Croissant luxe
Molco Croissant jambon-fromage,
beurre

Molco Croissant au sucre

Molco Croissantau fromage

Molco Croissant aux pommes

Molco Mini Croissant beurre

Molco Petit Pain au Chocolat

Molco Petit Pain au Chocolat, creme
patissiére

Molco Petit Pain au Chocolat plus,
beurre

Molco Petit Pain au Chocolat beurre
Molco Suisse ronde

Molco Craquelin

Molco Couque Frangipane

Molco Huit

Molco Couque Carréé

Waldkorn® Classic Croissant plus
Molco Croissant ragoiit
jambon-fromage

Spécialités
= Sucrées.............26

Molco Tartelette au riz

Molco Boule de Berlin sans creme
Molco Chausson de cerise sucrée
Molco Chausson aux pommes
Molco Chausson aux pommes sucré
Molco Faufre au Sucre

Molco Biscuit fourré

Molco Géant Gateau fourré, beurre
Molco Bolo de Arroz

Molco Pastel de Nata
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Black Label®
Non levées

Vous souhaitez offrir a vos clients de véritables produits premium ? Optez dans ce
cas pour l'assortiment label Black. Un assortiment de produits haut de gamme qui
vous permet de proposer des viennoiseries parfaites : fabriquées dans le respect de
la tradition artisanale, avec les meilleurs ingrédients et adaptées aux attentes
gustatives de vos clients.
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Black Label® Non levées ) Non levées

Spécialités Sucrées

BLACK LABEL

DISTR.: 24573 - MDM: 10151249

Black Label® Croissant Cru

A 65g # £30min
# 172 § 170-190°C
w 1118 kg ® *20-22min

BLACK LABEL

DISTR.: 24548 - MDM: 10194188

Black Label® Croissant praliné

A 78g @ =90 min HV 75%-32°C
# 83 § 180-200°C
W 6.47kg ® =18min

BLACK LABEL

DISTR.: 24576 - MDM: 10163253

Black Label®Suisse ronde

& 115g @ =90 min HV 75%-32 °C
# 110 B 180-200°C
@ 12,65 kg ® =18 min

BLACK LABEL

DISTR.: 24575 - MDM: 10151949

Black Label® Petit Pain au

Chocolat
& 75g @ =90 min HV 75%-32°C
# 173 B 180-200°C

w 1297 kg ® =18 min

BLACK LABEL

DISTR.: 24593 - MDM: 10175742

Black Label®Suisse longue

A 105g
# 110
W@ 11.55kg

@ =90 min HV 75%-32 °C
§ 180-210°C
® =18 min



Leveées

Une facilité d'utilisation extréme, un large choix et un godit inégalé : voila ce qui
caractérise la gamme de viennoiseries levées de BAKER & BAKER. Tout ce que
les clients aiment pour le petit-déjeuner, le brunch ou un en-cas « sur le
pouce », en version levée pour un résultat rapide et frais.




Black Label® Non levées

&*Q Levées ‘\%) Non levées

Spécialités Sucrées

DISTR.: 24600 - MDM: 10152013

Molco Croissant droit,

beurre

A 70¢g # =30min
# 60 B 170-190°C
Ww 4.2kg © *20-22min

S

DISTR.: 12537 - MDM: 10227353

Molco Mini Croissant beurre

A 25g # =30min
# 130 § 210°C
@ 3.25kg ® =14-16 min

DISTR.: 24601 - MDM: 10151992

Molco Petit Pain au Chocolat

beurre

A 75g #  £30min
# 70 § 170-190°C
W 5.25kg ® =20-22min
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1l
DISTR.: 01334 - MDM: 10218610
Molco Couque danoise aux incl.
A 101g # +30min
# 48 § 170-190°C
W 4.86kg @© =20-22min

DISTR.: 21608 - MDM: 10243346 =

Molco Rouleau a la Cannelle

A 110g # =30min
# 48 § 180°C
\# 588kg ® =15min

DISTR.: 29630 - MDM: 10252459 . =

Molco Mini Rouleau a la Cannelle

A 45g # =30min
# 90 § 180°C
Ww 405kg ® =12-15min

DISTR.: 29511 - MDM: 10246999

Molco Pain a la cannelle

A 115g # =20 min
# 60 § 160-180°C
® 6,90Kkg ® =15-18 min

VEGAN
~,



Black Label® Non levées §Q% Levées @ Non levées

Spécialités Sucrées

DISTR.: 28933 - MDM: 10156463

Molco Assortiment Mini
Viennoiserie, beurre

A 32g # £30min
# 135 B 170-190°C
w 4.32kg ® *=14-16 min

DISTR.: 24602 - MDM: 10155961

Molco Couque Suisse rondee,
beurre

A 110g # +30min

# 60 § 170-190°C

@ 66kg ® +20-22min

DISTR.: 88940 - MDM: 10087180

Waldkorn®
Classic Croissant luxe

A 85¢g # £30min
# 45 § 170-190°C
@ 3.83kg ® *=20-22min

DISTR.: 05082 - MDM: 10094870

Molco Croissant jambon-
fromage, beurre

& 105¢ # £30min
# 96 § 170-190°C
W 10,96 kg @® *20-22min




Non levées

Pas de brunch ou de petit—dé}euner dominical sans une sélection
luxueuse de croissants, brioches et autres délices. BAKER & BAKER
propose un assortiment complet pour les clients les plus exigeants.

Facile a cuire pour une expérience de fraicheur ultime.




Black Label® Non levées @ Levées @ Non levées

Spécialités Sucrées

DISTR.: 24362 - MDM: 10156185

Molco Croissant au sucre

A 80g @ =90 min HV 75%-32 °C
# 110 § 180-200°C
Ww 8,8kg ® =18min

DISTR.: 24363 - MDM: 10154224

Molco Croissant au fromage

LY @ =90 min HV 75%-32 °C
# 95 § 180-200°C
Ww 9.03kg ® =18 min

DISTR.: 24361 - MDM: 10151668

Molco Croissant aux pommes

A o5g @ =90 min HV 75%-32 °C
# 95 B 180-200°C
W 9,03kg ® =18 min

DISTR.: 27222 - MDM: 10150529

Molco Mini Croissant beurre

A 25g @ =90 min HV 75%-32 °C
# 280 B 200-220°C
W 7kg ® *14-16 min

-

DISTR.: 24552 - MDM: 10152499

Molco Petit Pain au Chocolat

& 70g @ =90 min HV 75%-32 °C
# 170 § 180-200°C
w 119kg ® =18min

DISTR.: 24571 - MDM: 10152503

Molco Petit Pain au Chocolat plus,

beurre

A 75g @ 90 min HV 75%-32 °C
# 165 § 180-200°C

w 12,38kg ® =18 min

DISTR.: 24552 - MDM: 10152499

Molco Petit Pain au Chocolat,
créme patissiere

& s8s5g @ =90 min HV 75%-32 °C
# 155 § 180-200°C
W@ 1318 kg ® =18min

DISTR.: 24567 - MDM: 10155963

Molco Suisse ronde
& 105g @ 90 min HV 75%-32 °C

# 125 § 180-200°C
Ww 1313 kg ® =18min
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Black Label® Non levées &Q Levées ) Non levées

Spécialités Sucrées

DISTR.: 24629 - MDM: 10154297

Molco Craquelin

A c0g @ 90 min HV 75%-32 °C
# 60 § 180-200°C
Ww 3.6kg ® =18min

DISTR.: 24591 - MDM: 10153710

Molco Couque Frangipane

& 80¢g @ =90 min HV 75%-32 °C
# 120 § 180-200°C
W 9.6kg ® =18 min

DISTR.: 24628 - MDM: 10151633

Molco Huit

A c0g @ 90 min HV 75%-32 °C
# 125 § 180-200°C

w 7.5kg ® =18min

<7
VEGAN
DISTR.: 24104 - MDM: 10156472 =
Molco Couque Carrée
A s0g @ =90 min HV 75%-32 °C
# 190 § 180-200°C
W 9.5kg ® =18 min

DISTR.: 24673 - MDM: 10214268

Waldkorn® Classic Croissant plus

A 80g @ 90 min HV 75%-32 °C
# 145 § 180-200°C
Ww 11.6kg ® =18min

DISTR.: 24360 - MDM: 10153933

Molco Croissant ragoit jambon-

fromage
A 95g @ =90 min HV 75%-32°C
# 95 § 180-200°C

W 9.03kg ® =18 min




pécialités Sucrées

Se faire plaisir avec une spécialité sucrée : les consommateurs ont

I'embarras du choix. Proposez donc a vos clients un large éventail

de délices surprenants. Des grands classiques comme les gaufres

ausucre et les tartelettes de riz, aux snacks surprenants comme
la tarte au maton : tout le monde en redemande !




Black Label® Non levées & Levées @ Non levées Spécialités Sucrées

<7
DISTR.: 29416 - MDM: 10149925 DISTR.: 29514 - MDM: 10248518 DISTR.: 23460 - MDM: 10151675 @ DISTR.: 23372 - MDM: 10153861
Molco Boule de Berlin sans Molco Tartelette au riz Molco Chausson aux pommes Molco Biscuit fourré
creme sucré
A 60g " 288k A 175g # +60min & 125¢g # 30 min a 77¢g # +30min
' # 72 § 180-200°C # 48 § 180-200°C # 60 § 180-200°C

# 48 % +60min ) . )

w 12,6 kg ® =30min w 6kg ® *25min & 462kg ® =14 min

<7 <7
DISTR.: 23672 - MDM: 10176168 Vf’ DISTR.: 23470 - MDM: 10151674 N DISTR.: 29329 - MDM: 10233300 DISTR.: 23280 - MDM: 10155933
Molco Chausson de cerise Molco Chausson aux pommes Molco Faufre au Sucre Molco Géant Gateau fourre,
sucrée beurre
& sg # s 30min A 17g 30 min A 100g W 24kg A 105g # =30 min
# 56 i 180'290 ¢ # 48 § 180-200°C # 24 % +60min # 45 § 180-200°C
W 6,44kg ® =25min

@ 5.61kg ® =25min Ww 4,73kg ® =14 min



Black Label® Non levées

=) i
<~/ Non levées

4 Levées

Spécialités Sucrées

DISTR.: 23406 - MDM: 10149359

Molco Bolo de Arroz

A 70g W 63kg
# 90 % *60min

DISTR.: 29491 - MDM: 10248673

Molco Pastel de Nata

A 65g b 230-240°C
# 100 ® =16-18 min
m 6.5kg

DISTR.: 29555 - MDM: 10249636

Molco Mini Pastel de Nata

A 30g b 230-240°C
# 140 ® =12-16 min
W 4.20kg

DISTR.: 29578 - MDM: 10250411

Molco Pastel de Nata

A 65g [ 230-240°C
# 40 ® £16-18 min
W 2.6kg
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Ronald Groffen Yassin s' Limani

BAKER&BAKER

dedicated to delight

Brochure gamme Edition 2026

BAKER & BAKER Benelux S.A.
Noorderlaan 139 - 2030 Anvers - Belgique

Découvrez notre gamme compléte sur www.bakerandbaker.eu
Contact: info@bakerandbaker.eu
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PAIN
LICENCES
AMERICAN SWEET BAKERY
VIENNOISERIE
TRAITEUR SALE

BAKER & BAKER Benelux S.A.

Noorderlaan 139 - 2030 Anvers - Belgique BAKEK&/BAKER

www.bakerandbaker.eu www.bakerandbaker.eu




